
白
樫
専
務
取
締
役

　
剣
菱
で
は
、
全
て
の
商
品
に
加
東

市
産
の
山
田
錦
が
含
ま
れ
て
い
ま
す
。

他
県
の
も
の
は
粒
が
１
割
ほ
ど
小
さ

い
の
で
、
現
在
の
と
こ
ろ
代
用
品
に

は
な
ら
な
い
で
す
。

　
剣
菱
が
守
り
続
け
て
い
る
、
し
っ

か
り
と
し
て
、
雑
味
の
な
い
伝
統
の

味
は
、
山
田
錦
と
愛
山
で
し
か
出
せ

ま
せ
ん
。
農
家
の
方
々
が
安
定
し
て

生
産
を
続
け
る
こ
と
が
難
し
い
時
代

で
す
の
で
、
生
産
量
を
守
る
た
め
に

協
力
し
て
い
き
た
い
で
す
。
ま
た
、

兵
庫
県
が
山
田
錦
を
代
表
と
す
る
米

ど
こ
ろ
で
あ
る
こ
と
を
知
ら
せ
る
Ｐ

Ｒ
も
ど
ん
ど
ん
し
て
い
き
た
い
で
す
。

生
産
本
部
　
小
澤
主
任

　
当
社
で
は
、
精
米
歩
合

７０
％
の
純

米
酒
か
ら

５０
％
の
純
米
大
吟
醸
に
、

加
東
市
産
の
山
田
錦
が
含
ま
れ
て
い

ま
す
。
純
米
酒
の
４
合
瓶
で
販
売
数

日
本
一
の
「
白
鶴 

特
別
純
米
酒
山

田
錦
」
に
も
使
っ
て
い
ま
す
の
で
、

全
国
の
人
に
一
番
、
手
に
取
っ
て
も

ら
っ
て
い
る
と
も
い
え
ま
す
。
ま
た
、

山
田
錦
は
全
て
県
内
産
を
使
用
し
て

い
ま
す
が
、
そ
の
中
で
一
番
取
引
数

量
が
多
い
の
は
東
条
産
の
も
の
な
ん

で
す
。
他
県
の
山
田
錦
と
比
べ
て
、

品
質
に
も
ば
ら
つ
き
が
な
く
、
と
て

も
扱
い
や
す
い
お
米
な
の
で
助
か
っ

て
い
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
、
変
わ
ら

ず
供
給
し
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
ね
。

加
東
市
産
山
田
錦
が
最
も
多
く
納
入
さ
れ
る
酒
造
会
社

　 

剣
菱
酒
造
株
式
会
社
（
神
戸
市
）

清
酒
最
大
手
の
酒
造
会
社

　
白
鶴
酒
造
株
式
会
社
（
神
戸
市
）

加
東
市
の
山
田
錦
に
つ
い
て
、

　
酒
造
会
社
の
方
々
に
伺
い
ま
し
た

加
東
市
の
山
田
錦
に
つ
い
て
、

　
酒
造
会
社
の
方
々
に
伺
い
ま
し
た

な
ぜ
、
山
田
錦
は
良
い
酒
米
な
の
か

な
ぜ
、
山
田
錦
は
良
い
酒
米
な
の
か

　加東市の特産品である酒造好適米「山田錦」が
どのような気候・風土で作られているか、山田錦
のふるさとを歩いて体感してみませんか？

日　時　9月29日（日）9時～14時
場　所　東条温泉とどろき荘　出発・帰着
コース　12.5km　
定　員　300人（要申込、先着順）
参加費　800円（中学生以下無料）
　　　　※中学生以下は
　　　　　保護者同伴に
　　　　　限る
申込期限　9月6日（金）

　全国各地から「加東市産山田錦」を使用する酒
造会社が大集合！！
　名酒の試飲（有料）はもちろん、ＪＡみのりによる
名酒の販売もあります。
　さらに、兵庫県内外の人気ご当地グルメも登場し
ます。家族みんなで乾杯まつりを楽しんでください。
※名酒の試飲およびご当地グルメの購入には、専用チケット
　（1セット10枚綴り1,000円）が必要です。専用チケットは、当日、
　会場でお求めいただけます。

日　時　9月15日（日）
　　　　10時～16時
場　所　滝野にぎわいプラザ
　　　　加東市河高4028番地
◎また、イベントの第2部として、料理と名酒を楽しむ
　「名酒の会」を限定30人の完全予約制で開催します。
　詳しくは下記までお問い合わせください。

東条山田錦の里探訪ウォーク 「山田錦」乾杯まつり‘2013’

申し込み・問い合わせ　地域整備部農林課（東条庁舎）　　４７－１３０３

　
酒
米
と
し
て
の
評
価
が
極
め
て
高

い
山
田
錦
で
す
が
、
栽
培
が
非
常
に

難
し
い
品
種
と
し
て
も
知
ら
れ
て
い

ま
す
。

　
そ
ん
な
山
田
錦
に
こ
だ
わ
り
、
育

て
て
い
く
理
由
を
、
生
産
者
で
も
あ
る
、

加
東
酒
米
振
興
会
長
の
岸
本
惠
司
さ

ん
に
伺
い
ま
し
た
。

山
田
錦
の
栽
培
で
難
し
い
点
は
？

　
一
番
の
難
点
は
天
候
に
非
常
に
左

右
さ
れ
や
す
い
こ
と
で
す
ね
。
食
用

の
米
に
比
べ
て
粒
が
大
き
い
た
め
、

穂
が
重
く
な
る
。
ま
た
、
草
丈
も
高

い
の
で
、
強
風
、
特
に
台
風
に
は
極

端
に
弱
い
で
す
。
米
は
倒
れ
て
地
面

に
つ
く
と
、
発
芽
を
は
じ
め
ま
す
。

発
芽
す
る
と
、
等
級
が
格
段
に
落
ち

て
し
ま
い
ま
す
。

　
最
近
は
異
常
な
猛
暑
に
よ
っ
て
、

心
白
が
中
心
か
ら
ず
れ
て
、
評
価
が

下
が
る
と
い
っ
た
事
例
も
出
て
き
て

い
ま
す
の
で
、
天
候
が
非
常
に
気
に

な
り
ま
す
。

山
田
錦
へ
の
愛
情
、
こ
だ
わ
り
を

支
え
て
い
る
も
の
と
は
？

　
誕
生
し
て
か
ら

７７
年
、
山
田
錦
を

超
え
る
酒
米
は
出
て
き
て
い
な
い
の

で
す
か
ら
、
や
は
り
、
日
本
一
の
酒

米
を
作
っ
て
い
る
と
い
う
自
負
と
、

そ
の
価
値
の
高
い
酒
米
の
伝
統
を
絶

や
し
て
は
い
け
な
い
と
い
う
思
い
に

つ
き
ま
す
。
若
い
人
か
ら
す
る
と
、

「
そ
ん
な
作
り
に
く
い
米
は
や
め
よ
う
」

と
い
う
こ
と
に
な
る
か
も
し
れ
ま
せ

ん
。
そ
う
な
ら
な
い
よ
う
に
、
勉
強

を
重
ね
、
Ｐ
Ｒ
活
動
も
し
て
い
き
た

い
で
す
ね
。

今
後
に
は
ど
の
よ
う
な
目
標
を

お
持
ち
で
し
ょ
う
か
？

　
今
、
海
外
で
吟
醸
酒
の
人
気
が
す

ご
く
高
ま
っ
て
い
る
の
で
、
山
田
錦

と
吟
醸
酒
が
ワ
イ
ン
と
肩
を
並
べ
る

よ
う
な
人
気
と
な
っ
て
く
れ
れ
ば
と

思
っ
て
い
ま
す
。

 

山
田
錦
１
０
０
周
年
の
時
に
は
、

こ
の
加
東
が
ワ
イ
ン
で
い
う
ブ
ル
ゴ

ー
ニ
ュ
地
方
の
よ
う
に
、
産
地
と
し

て
有
名
に
な
り
、
観
光
客
も
多
く
な

れ
ば
と
思
い
ま
す
。
そ
う
な
る
た
め

に
も
、
非
常
に
価
値
の
あ
る
米
で
あ

る
こ
と
を
ど
ん
ど
ん
広
め
、
若
い
人

に
も
誇
り
を
持
っ
て
生
産
し
て
も
ら

え
る
よ
う
に
し
た
い
で
す
。

　
山
田
錦
は
、
長
い
間
、
生
産
者

の
方
々
か
ら
た
く
さ
ん
の
情
熱
と

愛
情
を
受
け
て
、
最
良
の
酒
米
と

し
て
育
ち
、
現
在
で
は
、
酒
造
会

社
や
日
本
酒
愛
好
家
の
方
々
の
絶

大
な
支
持
に
支
え
ら
れ
た
、
加
東

市
の
誇
る
特
産
品
で
す
。
加
東
市

の
魅
力
を
語
る
上
に
お
い
て
、
な

く
て
は
な
ら
な
い
山
田
錦
。
加
東

市
は
こ
れ
か
ら
も
、
総
力
を
挙
げ

て
山
田
錦
を
育
み
、
そ
の
魅
力
を

広
く
普
及
す
る
よ
う
努
め
ま
す
。

山
田
錦
へ
の
こ
だ
わ
り

加東酒米振興会長
岸 本 惠 司 さん

　
次
の
３
つ
が
、
よ
い
酒
米
の
条

件
で
す
。

①
心
白
（
米
の
中
心
部
に
あ
る

白
色
の
部
分
）
が
鮮
明
で
、

中
央
に
あ
る
こ
と

②
大
粒
で
、
精
米
の
際
、
砕
け

に
く
い
こ
と

③
た
ん
ぱ
く
質
含
有
量
が
少
な

い
こ
と

　
心
白
と
は
で
ん
ぷ
ん
の
密
度
が

低
く
、
麹
（
こ
う
じ
）
菌
が
入
り

や
す
い
部
分
で
、
酒
造
り
に
最
も

重
要
な
部
分
で
す
。
吟
醸
酒
な
ど

は
、
米
の
中
心
部
だ
け
を
使
う
た

め
、
精
米
で
半
分
以
上
を
糠
（
ぬ
か
）

と
し
て
削
る
こ
と
か
ら
、
大
粒
で

な
い
と
砕
け
て
し
ま
い
、
心
白
が

中
心
に
な
け
れ
ば
精
米
し
に
く
く

な
り
ま
す
。

　
ま
た
、
酒
米
の
成
分
中
に
た
ん

ぱ
く
質
が
多
い
と
、
雑
味
が
混
ざ

っ
て
し
ま
い
、
お
い
し
い
お
酒
が

で
き
ま
せ
ん
。

　
こ
れ
ら
の
理
由
か
ら
、
山
田
錦

は
日
本
酒
の
味
や
香
り
を
引
き
出

す
た
め
の
過
酷
な
酒
づ
く
り
に
耐

え
ら
れ
、
杜
氏
の
方
々
に
と
っ
て

思
い
通
り
の
味
が
表
現
で
き
る
最

高
の
素
材
と
さ
れ
て
い
る
の
で
す
。

　
日
本
一
の
酒
米
・
酒
米
の
王
者

「
山
田
錦
」
は
、
７７
年
前
、
加
東

市
沢
部
に
あ
る
兵
庫
県
立
酒
造
米

試
験
地
（
現
・
酒
米
試
験
地
）
で
、

故
藤
川
禎
次
氏
（
旧
滝
野
町
高
岡
）

の
研
究
に
よ
り
誕
生
し
、
加
東
市

を
は
じ
め
三
木
市
や
多
可
町
へ
広

ま
り
ま
し
た
。
加
東
市
は
、「
山

田
錦
の
ふ
る
さ
と
・
誕
生
の
地
」

で
す
。

　
誕
生
以
来
、
多
く
の
生
産
者
の

方
の
熱
意
と
恵
ま
れ
た
自
然
に
育

ま
れ
た
山
田
錦
は
、
現
在
全
国
の

酒
蔵
・
杜
氏
（
と
う
じ
）
の
方
々

に
支
持
さ
れ
、
フ
ァ
ン
に
愛
さ
れ

る
最
高
峰
の
酒
米
と
し
て
、
地
域

の
重
要
な
資
源
・
財
産
と
な
っ
て

い
ま
す
。

　
今
月
は
、
加
東
に
実
り
の
秋
を

告
げ
る
山
田
錦
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

　
日
本
一
の
酒
米
・
酒
米
の
王
者

「
山
田
錦
」
は
、
７７
年
前
、
加
東

市
沢
部
に
あ
る
兵
庫
県
立
酒
造
米

試
験
地
（
現
・
酒
米
試
験
地
）
で
、

故
藤
川
禎
次
氏
（
旧
滝
野
町
高
岡
）

の
研
究
に
よ
り
誕
生
し
、
加
東
市

を
は
じ
め
三
木
市
や
多
可
町
へ
広

ま
り
ま
し
た
。
加
東
市
は
、「
山

田
錦
の
ふ
る
さ
と
・
誕
生
の
地
」

で
す
。

　
誕
生
以
来
、
多
く
の
生
産
者
の

方
の
熱
意
と
恵
ま
れ
た
自
然
に
育

ま
れ
た
山
田
錦
は
、
現
在
全
国
の

酒
蔵
・
杜
氏
（
と
う
じ
）
の
方
々

に
支
持
さ
れ
、
フ
ァ
ン
に
愛
さ
れ

る
最
高
峰
の
酒
米
と
し
て
、
地
域

の
重
要
な
資
源
・
財
産
と
な
っ
て

い
ま
す
。

　
今
月
は
、
加
東
に
実
り
の
秋
を

告
げ
る
山
田
錦
を
ご
紹
介
し
ま
す
。
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