
⼟曜時間外・休⽇診療
⼟曜⽇  1 3 時 〜 1 7 時
⽇曜⽇、祝⽇  9 時 〜 1 7 時
協⼒ ⼩ 野 市・加 東 市 医 師 会

□15歳以下の⽅が受診される場合は、事前に問い合わせてください。
□当番医は、変更される場合があります。受診前に当番医、または加東
 消防署(☎0795-42-0119）にご確認ください。
□北播磨⼩児救急輪番病院は、「北播磨いきいき情報」を
 ご覧ください。 http://kitaharima-ikiiki.com

0794-62-8112
0794-62-4300
0794-62-7366
0794-63-1600
0794-62-9900
0795-40-0202
0795-48-0160
0794-63-1080
0795-48-0160
0794-62-8112
0795-42-5511
0794-62-8112
0795-42-5511
0794-88-8800
0794-62-7366
0794-64-0880
0795-42-5511
0795-42-6660
0794-64-2727
0794-62-8112
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 今回は、これまでに実施した地産地消や⾷育に関する取組みをご紹介します。

問産業振興部農政課(庁舎3階)
 担当：⼩⻄翔太   ☎43-0518

①市内⼩学⽣を対象としたもち⻨踏み体験
 市内の⼩学⽣を対象に、⻨踏み体験の場を設けています。
 これまで、福⽥⼩学校と滝野南⼩学校の児童が体験し、もち⻨の栽培に必
要な「⻨踏み」について学び、⽣産現場の理解を深めました。

②もち⻨学習
 市内の⼩学校で、加東市産もち⻨に関する授業を⾏いました。
 児童は、加東市でもち⻨の栽培が始まった経緯や、もち⻨が持つ
健康効果を学び、加東市の農産物に対する理解を深めました。

③加東市産もち⻨の配付
 ⾷物繊維が豊富な加東市産もち⻨を、ご家庭の⾷事で積極的に取り⼊れて
いただくため、株式会社マルヤナギ⼩倉屋が製造している加東市産もち⻨の
精⻨商品を、市内の園児、児童、⽣徒全員に配付しました。

 これらの取組み以外にも、加東市産もち⻨のパンフレットを作成し、市内の⼩学校や飲⾷店等
に配付しています。このパンフレットは、農政課、健康課窓⼝や、やしろショッピングパークBio
等にも設置していますので、ぜひご覧ください。
 今年度も当協議会では、みなさんに加東市産もち⻨の魅⼒を知っていただくため、さまざまな
取組みを⾏います！

 加東市では、JAみのりや兵庫県、⽣産者のみなさん、株式会社マルヤナギ⼩倉屋と市により構成された加東市も
ち⻨活⽤協議会を中⼼に、もち⻨（品種名：キラリモチ）を加東市の新たな特産品として推進し、⽣産振興、販売拡
⼤に向けて取り組んでいます。当協議会では、市内の⼦どもたちに、加東市産もち⻨をより⾝近な農産物として
知ってもらうため、地産地消の紹介など⾷育に関する取組みも⾏っています。

＼＼加東市もち⻨活⽤協議会が加東市産もち⻨に関する「旬」の情報をお届け / ／

うどん！巻き寿司！お菓⼦！
  市内イベントでもち⻨堪能♪

 3⽉20⽇、やしろショッピングパークBioで、25周年イベントが開催されました。
 感染症対策を徹底した会場には、たくさんのキッチンカーや地域のお店、さらには加東市産もち⻨を使⽤した商
品を販売するブースが並び、⼤勢の来場者で賑わいました。

 かとうもち⻨フェス（主催：まちの拠点づくりコンソーシアム）にも参加された遠藤コ
ンス株式会社は、ブースの⼀つで、もち⻨うどんの⽣麺と出汁をセットにし、県⽴社⾼校
の⽣徒と⼀緒に販売。また、加東市産もち⻨を使ったクッキー等のお菓⼦を県⽴社⾼校の
⽣徒が元気よく呼びかけて販売し、⾏列ができるほど好評でした。
 キッチンカーで参加されたMa.go.wa.（南⼭）は、お店のテイクアウトメニュー「幸せの
巻き寿司」をもち⻨⼊りにアレンジし、このイベント限定で特別に販売しました。もち⻨
⼊り巻き寿司は⼤好評で、わずか30分ほどで完売。
 他にも、もち⻨を使ったおにぎりやお弁当も販売され、イベントは⼤盛況に終わりました。

※5⽉1⽇㊐〜5⽉6⽇㊎は、
 施設⼯事のため休館。
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