
兵庫県内のノロウイルス食中毒発生状況
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冬は半分以上の食中毒が
ノロウイルスを原因とする
ものなんだね。
発生件数も多く要注意だよ！

兵庫県食品衛生
紙芝居キャラクター

れんくんノロウイルス食中毒防止四箇条

兵庫県健康福祉事務所（保健所）食品薬務衛生課

其の一

其の四其の三

其の二

最多患者数
2,189人！

熱湯か消毒剤で

器具を消毒！
体調が悪い！
と感じたら

調理を控える

基本が大事！

手洗いはしっかり
２度洗いが効果的！

加熱は
中心温度85～90℃で
90秒以上！

※消毒剤は塩素系のものかノロウイルス
に効果があるものを選びましょう。
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平成27年度 月・原因別食中毒発生状況
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